
 

Le chef vous propose de parcourir avec lui les potagers français de printemps.  

Pour cela, il a sélectionné les meilleurs produits de la saison afin de vous transmettre 

son amour pour le terroir Périgourdin sans oublier sa touche d’embrun marin. 

Parmi nos producteurs, vous retrouverez notamment : 

 
 

Noix et huile de noix de Plazac 
 

 
Truffes noires de Sain-Pompom 

 
 

Maraichère de Saint-Félix-de-Reillac 
 

 
Thés et cafés torréfiés à Saint-Alvère  

 
  

Huîtres du Cap-Ferret  
 

 
Saint-Cyprien 

 
 

Pintades fermières de St-Jory-de-Chalais

 
Producteur de canards de Valojoulx 

 
 

Producteur de caviar 
 
 
 



 

 

La poule au pot 

*** 
 

Couteaux, morilles et magret fumé  
 

 

Carotte, champignon et noix 
 

*** 
 

Magret de canard, panais et noix  
 

 

Maquereau, betterave et café 
 

*** 
 

Truffe et noisette 
 

*** 
 

Poire, amande et yuzu du jardin 
 

 

Chocolat, cresson et vanille de la Réunion 



 

 

La poule au pot 
 

*** 
 

Carotte, champignon et noix 
 

*** 
 

Le bar, l’ail des ours et fève de Tonka 
 

*** 
 

Magret de canard, panais et noix  
 

*** 
 

 
*** 

 

Truffe et noisette 
 

*** 
 

Chocolat, cresson et vanille de la Réunion 
 



 

 

La poule au pot 
 

*** 

Le bar, l’ail des ours et fève de Tonka 
 

*** 
 

Couteaux, morilles et magret fumé  
 

*** 
 

 

Agneau, asperge et noisette 
 

*** 
 

 
 

*** 
 

Truffe et noisette 
 

*** 

Cacao, amaretto et truffe 



 

 

Couteaux, morilles et magret fumé  

Carotte, champignon et noix

Le bar, l’ail des ours et fève de Tonka 

  

  

Maquereau, betterave et café 

Magret de canard, panais et noix

 Agneau, asperge et noisette 

                           

 



 

 

Poire, amande et yuzu du jardin  

 
Chocolat, cresson et vanille de la Réunion  

Cacao, amaretto, truffe     



 

 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

 


