
 

Le chef vous propose de parcourir avec lui les potagers français d’automne.  

Pour cela, il a sélectionné les meilleurs produits de la saison afin de vous transmettre 

son amour pour le terroir Périgourdin sans oublier sa touche d’embrun marin. 

Parmi nos producteurs, vous retrouverez notamment : 

 
 

Noix et huile de noix de Plazac 
 

 
Gambas de Charentes  

 
 

Truffes noires de Saint Pompom 
 

 
Maraichère de Saint-Félix-de-Reillac 

 
 

Eleveur de pigeon fermier à Carlux 
 

 
Thés et cafés torréfiés à Sainte-Alvère  

 
  

Huître du Cap-Ferret  
 

 
Saint-Cyprien 

 
 

Pintades fermières de St-Jory-de-Chalais

 
Producteurs de canards de Valojoulx 

 
 

Producteur de caviar 
 
 
 



 

 

*** 
 

Morilles et magret fumé  
 

 

Bouillon aux algues tiédi et noix Bocerno 
*** 

 

 Frites ketchup 
 

 

Cèpes de nos sous-bois et ail noir de la maison Boutarin  
 

*** 
 

Poire fermentée et vanille fumée 
 

*** 
 

Poire et combava du jardin 
 

 

La figue et le chocolat d’Equateur 76% 



 

 

 
*** 

 

Bouillon aux algues tiédi et noix Bocerno 
 

*** 
 

Gambas des Charentes, épinards et caviar Baerii 
 

*** 
 

Cépes de nos sous bois et ail noir de la maison Boutarin  
 

*** 
 

 
*** 

 

Poire fermentée et vanille fumée 
 

*** 
 

La figue et le chocolat d’Equateur 76% 

 



 

 

 
*** 

 

Morilles et magret fumé  
 

*** 
 

Gambas des Charentes, épinards et caviar Baerii 
 

*** 
 

Ratatouille et jus en terre et mer 
 

*** 
 

 
 

*** 
 

Poire fermentée et vanille fumée 
 

*** 

 



 

 

  

  



 

 



 

 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 


