
 

PRIX NET TTC - SERVICES ET TAXES COMPRIS 
 

ROOM SERVICE 
 

19H00 à 22h00 
 

à partager 

Sélection de fromages d’exception 25€ 

L’assortiment de charcuteries du chef 25€ 

 

Nos caviars des Eyzies 

La Perle Noire, “L’impertinent” 20g 61€ 

La Perle Noire, “Le Classique” 20g  69€ 

 28€ 
 

Nos entrées  

Gaspacho de saison 12€ 
Tartare d’aubergines 13€ 
Gravlax de truite des Eyzies, vinaigrette à la bisque  15€ 

Foie gras de canard mi-cuit 21€ 

Rillettes 100% canard 12€ 

 

Nos fruits de mer  

La demi-douzaine d’huîtres du Cap Ferret 18€ 

La douzaine d’huîtres du Cap Ferret 28€ 

9 crevettes roses  15€ 

200 g crevettes grises  14€ 

9 palourdes  12€ 

15 bulots  11€ 

200 gr de bigorneaux  10€ 

5 langoustines 24€ 

1 homard entier  55€ 
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Nos plats 

Côte de porc laquée, frites au tandoori et roquette 23€ 
Confit de canard, frites et salade de courgettes 23€ 
Crevettes et chorizo, tagliatelles de courgettes à l’ail  21€ 
Poisson du marché, sauce vierge et ratatouille  22€ 
Tagliatelles fraiches, sauce vierge et chèvre frais 19€ 
 

 

Nos desserts  

Millefeuille aux noix Bocerno  13€   
Crème brûlée à la vanille de la Réunion 11€   
Assiette de fromages 12€ 
Entremet au chocolat amandes et noisettes 13€ 
Pavlova aux fruits rouges, sorbet citron vert 12€ 
Coupe de sorbets  11€ 
 

 

Plateau 1 personne 
45€ 

5 crevettes roses,  
100g de crevettes grises,  

5 palourdes,  
8 bulots,  

100g de bigorneaux,  
3 langoustines,  

6 huîtres n°4 du cap Ferret 
 

Plateau 1 personne 
avec ½ homard 

70€ 
½ homard 

5 crevettes roses,  
100g de crevettes grises,  

5 palourdes,  
8 bulots,  

100g de bigorneaux,  
3 langoustines,  

6 huîtres n°4 du cap Ferret 

Menu Enfant 
15€ 

 
Rillettes de canard 

Manchon de canard & 

Purée de pommes de terre 

Boule de glace 

Menu du jour 
25€ 

Tous les midis du 
lundi au vendredi 

 
Entrée 

Plat 

Dessert 

Café 


