
 

Le chef vous propose de parcourir avec lui les potagers français de printemps.  

Pour cela, il a sélectionné les meilleurs produits de la saison afin de vous transmettre 

son amour pour le terroir Périgourdin sans oublier sa touche d’embrun marin. 

 

Parmi nos producteurs, vous retrouverez notamment : 

  
Caviar et poissons des Eyzies  

 
 

Noix et huile de noix de Plazac 
 

.  
Oie fermière de Tursac 

 
 

Truffes noires de Saint Pompom 
 

 
Maraichère de Saint-Félix-de-Reillac 

 
 

Maraicher de Mauzens et Miremont  
 

 
Thés et cafés torréfiés à Sainte-Alvère  

 
  

Huître du Cap-Ferret  
 

 
Saint-Cyprien 

 
 

Boucherie et charcuterie Chapoulie des Eyzies

 
Producteurs de canards de Valojoulx 

 



 

 

Morilles et magret fumé  
 

 

Petits pois et menthe du jardin  
 

*** 
 

 Brise marine et céleri branche à la fraise  
 

 

Carottes de Mme Desveaux et Gin l’Ort  
 

*** 
 

 
 

*** 
 

Pomme et graines de nigelle  
 

 

Sésame et noisette
  



 

 

Petits pois et menthe du jardin 
 

*** 

Girolles de nos sous-bois et le veau de la ferme de Laval 
 

Carottes de Mme Desveaux et Gin l’Ort  
 

*** 

*** 

*** 

Pomme et graines de nigelle  

 



 

 

Morilles et magret fumé  
 

*** 

Girolles de nos sous-bois et le veau de la ferme de Laval 
 
 

Ratatouille et jus en terre et mer 
 

*** 

 
 

*** 

 
 

*** 

 



 

 



 

 



 

 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 

Tagliatelles fraîches et légumes de saison 
 


